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Ve n d e m m i a

Az. Agr. Genesi

Comune di Borgonovo Val Tidone (PC)
Val Tidone

Altitudine 110 m. s/m

Collocazione Geografica

Denominazione

Colli Piacentini D.O.C.

Vinificazione e affinamento
Vino ottenuto con uve dell'omonimo vitigno internazionale

Cabernet Sauvignon provenienti esclusivamente

dai vigneti aziendali.

Affinato per nove (9) mesi in botti di acciaio inox

e tre (3) mesi in bottiglia.

Gradi alcolici svolti: 13% vol.

Tipo di bottiglia: Bordolese

Caratteristiche organolettiche
Colore rosso rubino con sfumature granato.
Profumo caratteristico, leggermente erbaceo.
Sapore secco, caldo, robusto, vellutato
e lievemente tannico.

Abbinamenti
Ideale con primi piatti importanti,
carni rosse alla griglia, arrosti, brasati, stracotti,
selvaggina, formaggi di grana e piccanti.

Temperatura di servizio: 18° C.

Note: si consiglia la stappatura anticipata.

Informazioni varie:

L'ARME
Cabernet Sauvignon

Val Tidone

(fermo)
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